Bok om professionell rengoring och hygien fran IIH.
Egenkontrollens grundforutsattningar.

For hotell, restauranger, catering, barer, storkok, gatukok, bagerier,
konditorier, livsmedelsbutiker m fl.

Ur forordet:

Modern livsmedelslagstiftning i EU och Sverige
staller hoga krav pa att livsmedelsforetagare —d v s
livsmedelsbutiker, restauranger, storkdk, gatukok,
sjukhuskdk, bagerier, konditorier, distributérer,

PrOfeSSionell vattenverk m fl — kan leverera sékra livsmedel till
sina kunder. Hygienaspekterna och

re ng O ri n g OCh hyg ien grundforutsattningarna for egenkontroll betonas
sérskilt starkt.

Livsmedelsforetagaren ar ansvarig for att reglerna
bt efterlevs och salunda ansvarig bl a for att de personer
grundiorutsattningar som arbetar eller vistas pé arbetsplatser dér livsmedel
hanteras iakttar god personlig renlighet, bar lampliga
arbetsklader och att de inte har akommor som kan
innebdra en risk for direkt eller indirekt
kontaminering av livsmedel.

Den hér &r en faktabok som syftar till att ge goda
kunskaper pa omraden som ror hygien och
rengdring. En bra kunskapsgrund &r en forutséttning
for att du som livsmedelsforetagare ska kunna leva
upp till de héga krav som stélls i lagstiftningen. SA
hojer du kvalitén pa din verksamhet, vilket i sin tur
ger nojda kunder och goda majligheter att fa
myndigheternas godkannande.

| forst hand vénder vi oss till dig som har
verksamhets- och kvalitetsansvar, men eftersom en
forutsattning for god hygien och sékra livsmedel &r
att alla personer i verksamheten arbetar "hygieniskt
och enligt goda rutiner, ar kunskapsinnehallet av
vérde for alla medarbetare.

Egenkontrollens

Jag bestaller ex av boken (48 sidor). Pris 295:- exkl moms och porto.

Namn:

Leveransadress:

Faktureringsadress

Sand bestallningen till I1H, Box 5501, 114 85 Stockholm, fax nr: 08-783 82 38 eller
e-post: doris.kahnlund@ktf.se.

LEELRAINULHET) ii” Trygghet for leverantérer, kunder och anvandare




